PUNTAROSA

Cerasuolo d’Abruzzo
DOC

Delicato, fruttato, con profumi di ciliegia e fragoline di
bosco, questo vino morbido al primo incontro, ricorda
le rose dalle quali trae la sua freschezza che sprigiona
sul finale.

Vinificazione: il mosto viene fatto fermentare a
contatto con le bucce per 12 ore, al fine di esaltare le
note aromatiche.

Delicate, fruity, with the fragrance of cherry and wild strawberry,
this is a soft and balanced wine on the palate, with hints of fresh
rose on the finish.

Winemaking: must is fermented on the skins for 12 hours to
enhance aromatic nuances.

Production Area: Loreto Aprutino (PE)
Variety Grape: Montepulciano
Plantation Year: 1988

Altitude: 208 mt

Type of Vineyard: Spurred Cordon
Density: 3300 plants/hectar
Harvesting Period: from 5th to 10th Sep.
Exposure of Land: South/South-East
Production: 3 kg/plant

Serving Temperature: 6°-8° C
Alcohol: 13% vol.
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